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本报讯（通讯员 胡自兴）近日，汉滨区成功举办首届“作家回
家 马年出发”文学活动。来自各行各业的作家代表、文学爱好者及
学生代表齐聚一堂，以文学为纽带，共话创作与发展。

本次活动以“作家回家”为情感牵引，旨在唤起在外游子的乡土
文学情怀，汇聚散居各地的汉滨籍作家；以“马年出发”为新年愿景，
凝聚本土创作力量，激励广大文学创作者书写时代新篇章。现场发
布了《2025 年汉滨文学年度报告》，启动了《2026 年汉滨区作家协会

“泸康文学奖”征稿通知》，并公布了《汉滨区重大题材、重点项目文
学创作计划》。活动现场氛围热烈，环节紧凑，集中展现了汉滨区文
学近年来的丰硕成果与本土创作者积极向上的精神风貌。

近年来，汉滨区作家协会积极探索“文学慈善+项目化创作”的
新模式，通过选题项目化、创作组织化、支持体系化，引导作家深入
一线，将重大工程、民生实事、历史文脉等转化为生动的文学文本，
推动文学创作与社会发展深度融合。

冬日的晨雾轻笼秦巴山坳，汉阴县双河口镇的青石巷已氤氲在
暖融融的烟火气中。“冬蕴膳养雅集”飘出天麻饮的草本芬芳、古镇广
场“庖汤长桌宴”传来醇厚的香气……这热气腾腾的景象，是双河口
镇探索以文旅深度融合激发乡村内生动力、扎实推进乡村振兴的生
动缩影。

“庖汤”习俗，根植于陕南乡村年终酬谢乡邻、共享丰年的传统。
在双河口，这一习俗被创造性转化为可体验、可共享的文化载体。长
桌宴不仅呈现地方风物，更被精心设计为沉浸式文化展演。席间，高
亢的陕南山歌、讲述红色往事与农耕智慧的花鼓戏巧妙穿插，游客与
村民比邻而坐，在共品佳肴、共赏乡音中，情感自然交融。

“我们要让传统习俗‘活’在当下，让乡村最有温度的文化被看
见、被体验。”双河口镇相关负责人道出深意。此举旨在通过最具烟
火气的方式，展现乡村的真诚好客与文化自信，同时让本地村民在参
与服务、展示技艺中实现增收，更让传统习俗在当代生活中焕发
活力。

食物的温度，串联起地域的历史纵深。2025 年冬季，与长桌宴
相映衬的，是一条新发布的“重走陕南抗日路·硒谷安康汉阴行”红色
旅游精品线路。游客或在漫步水街时偶遇一段沉浸式舞台剧，或在
老作坊里聆听一段军民鱼水情的往事。历史记忆就这样自然流淌于
街巷田畴，变得可感、可亲、可传承。

这背后，是双河口镇以“党建引领、文旅融合、产业协同”为思路
的系统性实践。其核心是深入实施红色文化资源转化工程，通过打
造一条精品研学路线、培育一支本土讲解与演艺队伍、挖掘一批鲜活
故事、开发系列情景党课与特色记忆餐等举措，将红色文化作为精神
主线，有机串联起古镇的绿色生态、农耕文明、非遗技艺与特色物产。
其目标并非建造孤立的景点，而是构建一个“资源活化、产品丰富、体
验深刻”的乡村文旅融合发展体系。

从一席宴到一条路，折射的是双河口镇党委、政府发展理念与路
径的深刻转变。2025 年，该镇持续举办“国潮三月三”“端午非遗嘉
年华”等近 50 场贯穿四季的主题活动，并配套完善特色民宿、主题食
堂、亲子研学设施，成功塑造了“四季有景、全年可游、深度可感”的旅
游生态。红色研学、生态康养、农耕体验在此深度融合、相互赋能。

双河口的探索表明，深度推进农文旅融合，是激活乡村多元价
值、实现可持续发展的有效路径。它通过文旅产业这个“催化剂”与

“连接器”，不仅提升了农产品附加值，带动了手工艺、餐饮等服务业
的兴旺，更重要的是重新彰显了乡村的文化价值与生态价值，吸引了
人才回流，增强了社区认同，促进了乡村产业、人才、文化、生态、组织
的全面振兴。

这片土地上冬日升腾的炊烟，正是对“绿水青山就是金山银山”
理念的鲜活诠释，也是对“扎实推动乡村产业、人才、文化、生态、组织
振兴”要求的基层响应与实践答卷。双河口镇立足自身生态与文化
底蕴，坚定不移走生态优先、绿色发展之路，让优美环境与深厚文化
真正惠及于民，使古镇蜕变为产业兴、百姓富、文化浓、邻里和的宜居
宜业和美家园。

本报讯（通讯员 王明 张囝囡）2 月 4 日，“春满
廊桥·文化大集”——旬阳廊桥首届文化产业消费
市集暨文艺志愿服务活动在旬阳市旬河廊桥正式
开幕。

活动在鼓乐表演《中华全家福》中拉开帷幕，
激昂的鼓点、灵动的舞姿，瞬间点燃了现场氛围。
随后，旬阳市书法家协会 8 位成员登台，现场挥毫
泼墨，共同书写本次活动主题“春满廊桥·文化大
集”，笔墨之间尽显书法艺术的神韵与魅力。二胡
独奏、旬阳本土歌曲《拐枣酒》、经典民歌《兰草花》
等精彩节目轮番上演，演绎出陕南地区的独特韵
味，现场掌声雷动、喝彩不断。

据了解，本次活动自 2 月 4 日持续至 3 月 5 日。
期间，在旬河廊桥各处精心设置了多个特色活动
区域，全方位满足群众的文化消费与精神文化需
求。惠民服务区内专门设立了义务写春联服务
点，书法家们现场挥毫，将新春的祝福与温暖送到
群众手中；核心展示区中，书画、非遗手作、文创产
品等琳琅满目，集中展现了旬阳市本土文化的独
特魅力；传统花灯展区流光溢彩，造型各异的花灯
营造出浓浓年味，吸引众多市民驻足观赏、拍照
留念。

此次活动以“文化+消费”为核心，将文艺展
演、非遗展示、惠民服务、年货市集融为一体，不仅
丰富了群众的精神文化生活，也为本土文化产业
搭建了展示与交流的平台，为新春佳节增添了浓
厚的文化氛围。

一场酣畅淋漓的雪，拉开了秦岭冬日
的序章。

狭长的国道在深谷中蜿蜒伸展，一辆
车驶过，碾过薄薄的雪痕。很快，新雪又
悄然覆上路面。路旁的树枝间，麻雀扑棱
着翅膀，发出细碎而欢快的鸣叫，仿佛在
为这素净的天地配乐。

山里长大的孩子是不惧寒的。雪一
落，他们便一头扎进银白的世界，堆雪人、
打雪仗，忘却了书包的沉重，也暂别了手
机与游戏。雪地里那些憨态可掬、形态各
异的雪人，正是他们未被束缚的想象力，

在冬天里开出的花。
若真想领略秦岭冬日的真味 ，只留

在小城里眺望，是远远不够的。城中的
雪总是存不住，近处山林的积雪也似昙
花 ，转 眼 便 消 融 了 。 要 看 雪 ，还 得 去 平
河梁。

平河梁是宁陕县最先感知冬天的地
方。常常山下的单衣还未换下，山上已
悄 然 落 了 一 场 雪 。 城 里 的 气 温 随 之 骤
降，人们翻找冬衣时便会恍然：“怕是平
河梁下雪了。”不多时，从乡镇往返的班
车，便带来了平河梁积雪的确切消息。

于是有人呼朋引伴，或携老带幼，欣
然驱车前往。

站在梁顶极目远望，俨然踏入琉璃仙
境。昔日青翠的松柏，此时已成玉树琼
枝，冰雪为它们披上剔透的外衣，绿意隐
约其间，静默而璀璨。松枝上垂挂的冰凌
姿态万千：有的如悬锥低垂，有的似凝固
的飞泉，莹莹闪亮；还有的若半绽的冰花，
玲珑剔透。双脚踩进厚雪里，软绵绵的，
像是踏在棉絮铺就的路上。

初冬时，我回了趟乡下的老家。从村
口望去，许多老屋已换了新颜。忽然想起

从前，父辈们入冬第一桩大事便是上山砍
柴。粗重的木头顺着山沟溜下，再一根根
拖拽、扛回，堆满院落。那样的场景，如今
已很少见了。

现在的冬日，人们坐在明亮温暖的屋
里，守着干净的火炉，不再为温饱忧愁。
窗外的雪静静落着，覆盖了山野，也覆盖
了过去的艰辛。

秦岭的冬天，便在白雪静与暖的变化
中，一年年，深沉而安宁地延续下去。

车驶离平利县城时，天是青灰的，沉
静得像个刚醒来的梦。山路一层层叠进
山里去，像谁不慌不忙地整理着大山的衣
褶。越走，景致越“旧”了。人家渐渐稀
落，偶有炊烟，也是淡淡的、静悄悄的，生
怕扰了这山里的清静。直到朋友指着前
面密集的黛色屋顶说：“八仙镇到了。”我
竟恍惚起来，不像赶了 100 多公里路，倒像
沿着一条时间的细缝，轻轻滑进了一幅古
旧的水墨画中。

镇上的朋友已等在屋里。暖意扑面
而来，伴随着柴火燃烧时的噼啪声。最勾
人的，是灶上那锅炖了四个钟头的萝卜排
骨汤的香气，香味弥漫在空气里，不声不
响，却预告着一顿佳肴。

那顿饭的滋味，直到现在我还记得十
分清晰。汤是主角，盛在白瓷碗里，清透
的微白。排骨酥得快脱了骨，萝卜吸饱了
汤汁，温润得像半透明的玉，入口就化开，
一股暖流从容地淌进身子，把一路上沾的
寒气都赶跑了。主人热情地布菜，一大盘
芹菜炒腊肉油亮亮地端上来。腊肉是自
家熏的，肥处透亮，瘦处深红，嚼起来咸香
里透一丝果木的微辛；配上碧绿脆生的本
地芹菜，一浓一淡，一陈一鲜，是山乡最朴
素的滋味。桌上还有土鸡、时蔬、豆腐，满
满当当，每一样都带着土地和灶火质朴的

诚意。
我们围坐在一起，话不多。耳边是汤

匙碰碗的轻响，竹筷夹菜的窣窣声，腊肉
在齿间咀嚼的脆声。偶尔一阵笑谈，和窗
外偶然传来的一两声狗吠，交织着屋里安
稳的暖香，这是最踏实的人间烟火了，是
旅 人 在 苍 茫 山 野 里 寻 到 的 一 处 笃 定 的
归宿。

饭后，我们沿着公路往化龙山的深处
挺进，窗外的世界渐渐只剩下两种颜色：
无边的白，和孤绝的墨绿。

白是主宰。远山上的雪厚厚的，一层
叠一层，被午后太阳一照，泛出一片朦胧
的、金粉似的莹光。近处的雪则蓬松些，
温柔地盖住所有的棱角，将大地轮廓勾勒
得圆润。

就在这统一、庄严的白里，我们忽然
遇见了一片冷杉林。它们从背阴的山坡
森然挺出来，绿得固执，不是春天的鲜碧，
是经了风霜淬炼后的苍绿。冷杉树的针
叶上积着雪，枝干依旧倔强地向上虬曲。
在这灰白的巨幅画卷上，它们是唯一的色
彩，像天地间一首首凝练到极致的诗篇。
看着它们，我的心头无端一凛，先前那暖
饱带来的慵懒感霎时褪去，换作一种清醒
的肃然。在这静谧神秘的化龙山里，它们
才是主人，沉默地丈量着季节，守护着四

季流转的秩序。
可这肃穆没持续太久。到了景区的

一片开阔缓坡，不知谁先看见了那些闲置
的彩色雪地轮胎，热闹的欢呼声瞬时响
起。我们这群平时端庄持重的人，仿佛瞬
间解开了封印。你推我一把，我拉你一
下，笑声惊飞了松枝上的积雪，簌簌落进
衣领，激起更响亮的惊叫与笑闹。

坐到圆滚滚的轮胎里，被人从背后一
推，整个人便失了凭依，不是滑下，而是被
这白茫茫的雪坡弹射出去。风锐利地擦
过耳朵，眼前的雪坡、树木、蓝天与大地旋
转起来，融成一片流动的光影。心里有点
怕，但那怕里掺着鲜活的、孩子般的狂喜。
尖叫着冲到底，人仰马翻跌进厚雪里，什
么风度也顾不上了，只觉得肺里充满清冽
到刺痛的气息。抬头看，朋友气喘吁吁从
坡上追下来，脸也红着，眼睛发亮，顷刻间
让我想起十几年前我们一起在结冰路面
上打溜滑时的样子。

厚厚的雪盖得住山，盖得住路，却盖
不住此刻从心底涌出的、毫无挂碍的欢
腾。我们像回到了童年，在这冰天雪地里
寻回了彼此最初的模样。

疯够了，闹乏了，找处避风的亭子坐
下。阳光斜斜照过来，已没了正午的耀
眼，却像温热的蜜把人周身裹住。它慷慨

地驱散积郁的阴霾，也似乎消融了平日里
那些琐碎的烦忧。有人从包里摸出小暖
壶倒热茶，有人变戏法似的拿出点心。我
们举着简陋的杯盏，以茶代酒，胡乱地碰
着，说些漫无边际的话，关于眼前的山，关
于儿时的冬天，关于生活里细小却值得感
恩的片刻。话赶着话，笑叠着笑，我们就
像一朵朵吸饱阳光的花儿，在这足以抵御
寒意的能量中灿烂绽放。

回去的车里，大家有些静默。窗外的
山沉入青灰暮色，白雪的色泽变得柔和，
像梦寐的微光。朋友们倚着座椅，似睡
非睡。

忽然想起唐诗“杳杳寒山道，落落冷
涧滨”的孤清，千年之后读来，依然砭人肌
骨。而我们今日所见的化龙山，同样有
雪，有静，有冷杉的孤影，却因为人间的相
聚、热腾腾的饭菜、毫无顾忌地嬉戏、杯盏
间的温暖对视，而变得如此不同。

自然的浩渺与时光的幽深，足以让人
心生敬畏；但恰恰是那一点烟火气、几声
无忌的笑、几个并行的雪地身影，让我们
这些偶然来到这里的过客，得以在亘古的
静谧里，刻下一道属于自己的温暖印记。
这印记很轻，但记忆的重量，却足以让往
后许多个平凡的冬日，都透进一丝来自化
龙山深处的、莹澈的光。

在安康餐饮界，张荣教的名字始终与
“低调”二字相连。这位荟萃苑食府的创
始人极少露面于公开场合，也不热衷宣
传。直到 2023 年安康市烹饪餐饮行业协
会换届筹备会上，许多同行才第一次见到
这位总是笑呵呵、话不多却朋友众多的餐
饮人。

近日，笔者走近张荣教，聆听了他如
何用三十年光阴，将一家小店做成平利地
方菜代表的故事。

1975 年 1 月，张荣教出生在汉滨区关
庙镇庙河村一个贫寒的大家庭。姊妹十
人，生活拮据，迫使他 14 岁时就随叔叔学
做生意，早早担起谋生重担。5 年生意场
上 的 摔 打 ，让 他 明 白“ 手 艺 才 是 立 身 之
本”。19 岁那年，他毅然走进安康烹饪技
校学习，三年寒暑，他埋首灶台间，苦练基
本功，毕业后从安康电力二宾馆的凉菜师
傅做起，再到天龙酒店，一步步夯实技艺。

1998 年，张荣教来到平利酒店任厨师
长，这片土地给了他新的灵感。他将烹饪
理论与平利特产相结合，不断推陈出新，
做出许多美味佳肴：麻辣鲜香的“香老碗
豆花麻麻鱼”、咸香诱人的鸡蛋皮子炒腊

肉……朴素的食材在他手中焕发新生。
散发着木香的砧板肉、低盐少油的神仙豆
腐、软糯香甜的洋芋粑粑，一道道“平利风
味”被他烹制得鲜香淳厚，也在他心底催
生 出 了“ 在 平 利 创 业 ，闯 出 个 名 堂 ”的
念头。

2006 年，张荣教倾尽十余年积蓄，在
平利县月城巷买下 250 余平方米的房子，
创办了第一家“荟萃苑食府”。

“荟萃苑”三个字都带着草字头，是张
荣教翻遍字典、苦思半月的结果。“草有生
命力，希望企业像草木一样茂盛生长。”他
这样解释。

功夫不负有心人，他的愿望很快变为
现实。2012 年，“荟萃苑”西直街店开业，
经营面积达 1800 平方米；2018 年，他又成
立了平利县荟萃苑农业发展有限公司，在
建设路拥有了 400 多平方米的店面。从
月城巷到西直街再到建设路，“草字头”的
愿望在平利的土地上生了根、发了芽。

问起店里的菜品特色，张荣教说得朴
实：“我们专注平利地方食材，做有乡土味
的菜。”

这份专注最终结出硕果。《平利味道》

收录了荟萃苑的名小吃“苦荞核桃包”和
“腊味荟萃”；《陕西面食》则将绞股蓝饺
子、腊肉饺子等收录其中。2013 年，“平利
苦荞核桃包”被评为“安康十大名小吃”；
2016 年，荟萃苑在平利县美食大赛中荣获
小吃组一等奖。

张荣教深谙饮食文化的核心是人情
味。“做菜就是体察顾客的需求，要让消费
者吃得健康。”他说。因此，他不断创新：
茶香红烧肉用绿茶水煨炖，肉香与茶香交
融；天蒜土豆片考验火候，酸香与脆爽在
口中交织；酸辣木耳鸡选用散养土鸡和老
坛酸辣椒，别具风味……这些菜品为他赢
得了口碑，2020 年，张荣教获得“安康市优
秀餐饮管理者”的称号。

谈及最开心的事，张荣教笑着说：“做
餐饮本身就是开心的，有好吃的，还能到
处走走看看。能把店开在自己中意的地
方，专心做菜，就是最高兴的。”

而最让他感到欣慰的，始终是老顾客
那句“要吃老张亲手做的菜”。客人说，哪
怕是一盘酸辣洋芋丝，老张做出来的也与
众不同：刀工细腻、火候精准，断生的脆、
适 口 的 酸 辣 ，是 一 般 厨 师 难 以 精 准 掌

握的。
从厨师到老板，张荣教始终坚守着用

心做菜的底线。“勤奋是走向成功的唯一
捷径。”这句话他常挂嘴边。

如今，荟萃苑又推出绞股蓝茶香饺
子、茶香鲫鱼、五彩茶香包等十余种茶主
题的创新菜品，为美食注入文化底蕴。在
张荣教心中，平利的“家乡味道”不止于餐
桌，更是一座城市的记忆。

市井长巷，聚拢来是烟火，摊开来是
人间。平利街头巷尾的特色美食，是对物
华本真与乡土情结的坚守。用心守好舌
尖上的家乡味，让人间烟火气更浓，是张
荣教对这个第二故乡最深的情谊。

他深知，所学皆为社会所赐，理应回
馈。平利味道的传承之路还长，如何将传
统菜与现代快节奏生活、健康理念相结
合，让菜品既有传统影子，又能顺应时代，
是 他 未 来 的 追 求 ，也 是 荟 萃 苑 前 行 的
方向。

在这片土地上，张荣教依然低调地守
着灶台，用一道道菜肴，温热着平利的烟
火人间。

秦巴山脉的冬雪，总带着几分
诗意的慷慨。一场大雪过后，镇坪
县华坪镇便换了容颜。银装素裹
的天地间，山与川、村与田都浸在
纯净的白里，仿佛一幅铺展在秦岭
深处的水墨长卷。鹰嘴峰褪去苍
翠，被厚厚的积雪勾勒出雄浑的轮
廓；雾凇挂满枝头，似玉树琼花般
缀满山谷。阳光穿透晨雾洒在冰
晶上，折射出万千光点，让这片藏
在深山的土地，多了几分仙境般的
韵味。

蜿蜒的沥青路在白雪中延伸，
像一条黑色丝带串联起散落的村
庄。房前屋后的柴垛被积雪覆盖，
露出整齐的棱角，与墙上彩绘的产
业图景相映成趣；产业公园的长廊
下，积雪压弯了栏杆，却挡不住村
民们闲谈的笑语。田间地头的中
药材大棚被积雪压得圆鼓鼓，棚内
却生机盎然——黄连的翠绿叶片
顶着薄霜，悄悄生长。这些秦巴山
间的“珍宝”，正借着雪的庇护积蓄
能量。

雪后的产业园区，藏着华坪人
致富的密码。团结村的黄连产业
园里，标准化大棚整齐排列，雪水顺着棚
檐滴落，滋润着棚外的林地。作为全国重
要的黄连种苗繁育基地，这里培育的 50
余个优良单株，在雪的覆盖下默默扎根，
等待春日的勃发。村民们穿着厚实的棉
袄穿梭其间，清理棚顶积雪、检查保温设

施，他们的身影在白雪映衬下显得格外鲜
活。“雪盖三层被，药香满山野”，老人们常
说，冬雪不仅能冻死害虫，融化的雪水还
能滋养土壤，让中药材长得更好。如今，
华坪镇 3.5 万亩中药材基地被白雪覆盖，8
家中药材企业、12 个专业合作社构成的

产业链，正在雪下孕育着新的希望。
除了中药材，2025 年新收获的土豆

也被村民们精心储藏在地窖中。经过雪
后低温的窖藏，土豆的口感变得更加粉糯
香甜。田地里，残留的玉米秸秆被积雪覆
盖，慢慢腐化成天然的肥料，滋养着田野。

村民们趁着农闲，忙着检修农
具、挑选种子，为不久后的春
耕做准备。他们翻整土地时，
将农家肥均匀撒在田间，与融
化后的雪水充分融合，为农作
物的生长储备充足的养分。

这场冬雪，不仅装点了华
坪的景致，更为来年的丰收奏
响了序曲。“大雪半融加一冰，
明年虫害一扫空”，经过雪水
滋养的土壤将在来年孕育出
质量更上乘的药材。 86% 的
森林覆盖率让这片土地成为
天然的“药材银行”。按照“3
个 70%”目标发展的中药材产
业，将让更多群众共享收益；
文旅融合的深化，会让“好风
景”持续变成“好钱景”。雪地
里，孩子们追逐嬉戏，他们的
笑声与远处大棚里的劳作声
交织，构成了乡村振兴的生动
乐章。

雪 落 华 坪 ，是 自 然 的 馈
赠，更是丰年的序曲。当春风
吹散积雪，绞股蓝将再次染绿
山谷，黄连将抽出新叶，腊肉

的香气将伴着村民们的欢笑声弥漫整座
村庄。那些在雪天里积蓄的力量，终将化
作乡村振兴的强劲动能。被白雪覆盖的
华坪，在静谧中沉淀，在等待中蓄力，正以
最从容的姿态，迎接又一个充满希望的
春天。

雪落化龙山
陈少阳

秦岭冬景
张星

药香漫野待春发药香漫野待春发
高小军高小军

荟萃苑内土菜香
李胜璋
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孩子们在书法展示区聆听讲解，感受传统艺术魅力

双河口镇以文旅深度融合激活发展内生动力

借一席宴探一条路
记者 阮山 通讯员 刘娴

汉滨区举办“作家回家
 马年出发”文学活动

华坪镇山中冬景华坪镇山中冬景


