
小记者与陈校长互动小记者与陈校长互动

    本报讯（记者 赵德莎）1 月 5 日，一场以“校长有
约 童声连心”为主题的校园专访活动在汉滨区南
门小学举行。校长陈受选、老师陈凤与小记者们面
对面交流，围绕教育教学创新、劳动实践开展、校园
文化建设等话题展开对话，回应学生关切，共绘学
校发展蓝图。

活动现场气氛热烈，小记者们踊跃提问、积极
互动。针对教育教学创新相关问题，陈受选介绍，
学校将传统武术引入校园，不仅旨在强健学生体
魄、锤炼意志品质，更以此传承中华优秀传统文化。
劳动教育与校园环境改善成为小记者关注的焦点，
当被问及“兔管家”这一亲切昵称时，陈受选笑着分
享了自己在“红领巾”农场劳动实践基地与 4 只小兔
子相伴的故事，生动阐释了昵称的由来。谈及校园
后门新修道路，陈校长表示，该工程核心目的是保

障师生出行安全与便利。陈凤补充道，学校实施的
一系列精细化改造，正持续让校园环境更显温馨
宜人。

在校园文化建设方面，陈受选阐述了校刊《家
合光苑》的创办初衷与文化内涵。陈凤鼓励小记者
积极投稿，凡内容积极、情感真挚的作品，经班级推
荐与编辑部审核后均有机会刊发。

此次“校长有约 童声连心”活动，成功搭建起
学生与校领导直接沟通的桥梁，既让学生深度了解
学校发展规划，也进一步凝聚了家校社协同育人合
力，为构建和谐校园生态奠定了坚实基础。

据悉，此次活动是“安康小记者团”专题实践活
动的重要组成部分，专访内容将整理成文后在《小
记 者 专 刊》正 式 刊 发 ，后 续 系 列 实 践 活 动 将 持 续
推进。

“小记者”对话南门小学校长
共话校园新变化
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科教周刊

    近年来，面对夏秋茶资源利用低效、产业效益不高等现
实瓶颈，市农科院以“三项改革”试点为契机，推行职务科技
成果赋权改革，构建“创新链、产业链、价值链”三链融合的产
研用协同新机制，推动“安康果蜜红”实现从技术成果到产业
新质生产力的价值跃迁，催生出一个年产值超十亿元的茶产
业新赛道。

目前，该成果已被全市两百余家企业（合作社）推广应
用，品牌荣膺美国巴拿马太平洋万国博览会金奖，并助推“安

康富硒茶”区域公用品牌价值从全国第 20 位提升至第 19 位，
实现了技术突破、产业兴盛、品牌增值的综合效益。

改革研发机制，点燃创新“新引擎”

市农科院直面产业痛点，从动力、组织与能力源头进行
系统改革，全面激活创新引擎。制定出台《科研成果转化管
理暂行办法》，建立赋予科研人员职务科技成果所有权或长

期使用权的有效激励机制，将科研人员的智力付出与市场回
报紧密挂钩，预先明确成果归属与收益分配，将不低于 70%
的转化收益让渡给成果完成人，激发了科技创新面向产业需
求、追求市场价值的强劲内生动力。

与此同时，充分利用中国农科院茶叶研究所鲁成银研究
员专家工作站科研优势，组建联合攻关团队，以红茶工艺为
突破口，聚焦夏秋茶苦涩味重难题，系统开展风味调控与标
准化加工技术研究，创新融入果蜜化处理等关键技术，成功
研发出汤色橙黄明亮、果蜜醇香浓郁、滋味细腻甜滑的“果蜜
红”新产品，实现了夏秋茶资源由“低值原料”向“高端饮品”
的价值跨越。

为确保“果蜜红”创新技术无缝对接生产，茶企在研发阶
段就高度重视技术的产业化适配性，同步推进工艺与装备创
新，成功获授《一种红茶萎凋装置》《一种“果蜜红”红茶加工
系统》等多项实用新型专利；聚焦产业规模化采收与加工，专
家团队与茶企协同筛选适配采茶机械、制定标准化茶园管理
规范、优化机采原料加工工艺，前瞻验证“机械采收+标准化
加工”新模式，并引入全流程质量追溯系统，为规模化、集约
化发展提供装备与工艺支撑。

重塑转化模式，打通应用“快车道”

大胆探索设计低风险、高效率的推广新路径，有效打通
成果转化“最后一公里”，快速推动“果蜜红”新技术迅速转化
为现实生产力。

市农科院创新推出“先使用后付费”的“零门槛”转化机
制，技术团队免费向企业提供全套技术培训、工艺标准与品
牌授权，企业无需支付高昂的入门费用即可“零风险”获取完
整技术包，并按要求使用统一包装即可投入生产。同时，为
了确保技术能用、好用，在龙头企业设立专家工作站，技术人
员提供免费、持续的“售后”技术支持，及时破解企业在生产
过程中遇到的技术难题。这一模式显著降低企业采用新技
术的前期投入与转型风险，使得部分先行先试的企业利润增
幅达 30% 以上，极大地激发了市场主体的参与热情。

此外，实施“整县转化”策略，采用“先使用后付费”方式，
将“果蜜红”技术固定费用整体授权给县政府。由各县政府
主导，在县域内组织企业推广应用，实施严格的生产技术、产
品名称（商标）使用、产品包装、产品质量、生产标准、指导价
格、品牌传播与推广的“七统一”管理，实现技术的快速标准
化落地和产业集聚。

汉阴县作为首个试点，建立“四长”共抓机制（县长统筹
引领、院长技术赋能、董事长市场驱动、会长协同自律），快速
建成 12 个标准化示范基地，2025 年果蜜红茶产量 800 吨、产
值 2.9 亿元，占全县茶产业总产值的 35% 以上。目前，此模式
已推广至紫阳县、汉滨区、岚皋县等县（区），“安康果蜜红”产
业集群发展格局已初步形成。

赋能产业生态，构建价值“共同体”

在“果蜜红”技术落地形成产业中，市农科院超越传统科
研单位的职能边界，将服务延伸至产业后端，协同县区推动

“果蜜红”从单一的产品优势向综合的产业生态优势跃迁。
在新品培育之初，市农科院便将“果蜜红”明确为“安康

富硒茶”区域公用品牌旗下的首个创新型红茶子品牌，实施
统一的品牌发展路径。参与策划实施一系列高规格、多维度
的品牌营销活动，配合汉阴县举办三届“安康果蜜红”茶王斗
茶大赛，以“中国红•果蜜红”杯冠名 2024 年欧美职业篮球对
抗赛；“安康果蜜红•起源地汉阴”品牌在第 109 届美国巴拿马
太平洋万国博览会上荣膺金奖；在第三十届中国杨凌农业高
新科技成果博览会上举办产品专场发布会暨招商引资大会，
现场签约金额超过 2.2 亿元，产品获评“后稷奖”和“观众最喜
欢的后稷奖产品”；借助上海进博会、西安茶叶博览会、陕茶
进疆文化推介活动等平台持续开展品牌展销，提升美誉度和
影响力。

积极发挥技术优势，配合支持“果蜜红”成果转化的县区
和企业延长产业链条、拓展产品品类。在产品端，支持企业
持续创新，推出“果蜜红颜”冷泡茶等衍生品类及多规格产
品；在销售端，协助县区开展“线上线下”联动，线上通过直播
带货（抖音单场销量突破 5000 盒）触达新消费群体，线下推动
开设旗舰店 50 余家，并在西安、广州设立运营中心，产品随
客户走入国际市场；在业态上，助力打造集茶园观光、文化体
验、产品销售为一体的茶旅融合示范基地，开发茶旅精品线
路，创新推出“果蜜红”茶宴、歌曲、书籍等，有效带动了当地
餐饮、住宿等关联产业增长，实现了“接二连三”的融合发展。

市农科院始终把兴业富民作为科技研发、成果落地的根
本目的，推动构建“产业联盟+供销社+公司+合作社+基地+
农户”组织模式，开展全过程标准化生产管理，将品牌增值与
茶旅融合产生的效益切实传导至产业链最前端的农户，参与

“果蜜红”产业的茶农亩均增收 2000 元以上，让科技创新的红
利真正惠及于民，形成了产业增效与农民增收的良性循环。

产业向“新”带动价值跃升
——安康市农科院“果蜜红”成果转化纪实

通讯员 单雅静
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